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/ Informations et réservations aupres de I'accueil du Lycée, .8 | ﬂﬁtﬂﬂéml‘e
les lundis, mardis, jeudis, vendredis de 8h a 17h et le mercredi matinde8ha12h = renolkg

Téléphone : 04 75 39 13 64

Les repas sont produits et servis par les éléves du lycée dans le cadre de leur formation.
Nous vous remercions de respecter ces horaires : Déjeuner @ 12 h 15 /14 h 15 - Diner ¢ 19 h 15/ 21 h 30

LYCEE HOTELIER DE LARGENTIERE Ahénell
// Restaurants Pédagogique et d’Application i oneAlpes
Année Scolaire 2023 - 2024 Hircuie

ATTENTION : LE LYCEE HOTELIER DE LARGENTIERE EST PLACE EN “URGENCE ATTENTAT”, (niveau 3 du Plan VIGIPIRATE)

L’ACCUEIL DU PUBLIC AU PORTAIL SE FERA UNIQUEMENT SUR LES CRENEAUX HORAIRES SUIVANTS,
LE MIDI : DE 12H15 a 12H30 ET LE SOIR : DE 19H15 a 19H30

RESTAURANT D’APPLICATION « LA COURONNE D’ARGENT »

MENUS DU MOIS DE DECEMBRE 2023
LE SOIR

Mardi 05 décembre 2023 au soir
Classes de 1ére Bac Pro Cuisine
et 1ére Bac Pro Commercialisation et Service

Menu a 25 €uros (hors boissons)

Mise en bouche
Caroline au jambon

Entrée
Cannelloni de saumon

Plat
Supréme de pintade farci aux escargots
Gratin dauphinois et fagot de Haricots verts

Dessert
Mousse cassis L Mini chausson aux pommes

TJeudi 07 décembre 2023 au soir
Classes de Terminale Bac Pro Cuisine
et Derminale Bac Pro Commercialisation et Service

Du Haut Vivarais aux Cévennes Ardéchoises
Menu a 25 €uros (hors boissons)

Mise en bouche
Cousina aux_cépes

Entrée
Tatin au picodon

Plat
Carré d'agneau au thym,
Pommes de terre tirées d'une bombine ardéchoise

Dessert
Variation autour de la chdtaigne
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Les menus proposés peuvent étre modifiés § /t//
en fonction des contraintes pédagogiques ou d’approvisionnement, veuillez nous en excuser. (2_

Pour information (note de service n°95-249 du 07/11/95 - BOEN n°43 du 23/11/95) :
Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession, de méme que les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le
caractére purement pédagogique de ces restaurants. Les prix demandés n’intégrent en effet pas les charges auxquelles sont
soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc correspondre aux tarifs pratiqués par les restaurants privés.
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Téléphone : 04 75 39 13 64

Les repas sont produits et servis par les éléves du lycée dans le cadre de leur formation.
Nous vous remercions de respecter ces horaires : Déjeuner @ 12 h 15 /14 h 15 - Diner a 19 h 15 /21 h 30
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ATTENTION : LE LYCEE HOTELIER DE LARGENTIERE EST PLACE EN “URGENCE ATTENTAT”, (niveau 3 du Plan VIGIPIRATE)

L’ACCUEIL DU PUBLIC AU PORTAIL SE FERA UNIQUEMENT SUR LES CRENEAUX HORAIRES SUIVANTS,
LE MIDI : DE 12H15 a 12H30 ET LE SOIR : DE 19H15 a 19H30

RESTAURANT D’APPLICATION « LA COURONNE D’ARGENT »

MENUS DU MOIS DE DECEMBRE 2023

LE SOIR
Mardi 19 décembre 2023 au soir
Classes de 1ére Bac Pro Cuisine
et 1ére Bac Pro Commercialisation et Service
Un petit tour dans le Nord Est de la France
Menu a 35 €uros (hors boissons)
Mise en bouche
Vol au vent d'escargot gratiné au comté
Entrée
FlammenkKiiche revisitée
Poisson
Sandre en croiite sauce Rieslingel légumes du moment
Trou
Le dernier soupir
Viande
Filet mignon de sanglier a [ardennaise
Dessert
Poire au Pinot noir L Mignardises
Jeudi 21 décembre 2023 au soir
Classes de Terminale Bac Pro Cuisine
et Terminale Bac Pro Commercialisation et Service
Soirée autour du safran
Menu a 35 €uros (hors boissons)
Mise en bouche
Créme de moules au Safran
Entrée
@Euf parfait, légumes racines et safran
Plat
Saint Jacques, beurre blanc vanille,
fenouil safranée orange
Dessert
Dessert tout pomme, Gelée au safran
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Les menus proposés peuvent étre modifiés s /t//
en fonction des contraintes pédagogiques ou d’approvisionnement, veuillez nous en excuser. ‘L_

Pour information (note de service n°95-249 du 07/11/95 - BOEN n°43 du 23/11/95) :
Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession, de méme que les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le
caractére purement pédagogique de ces restaurants. Les prix demandés n’intégrent en effet pas les charges auxquelles sont
soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc correspondre aux tarifs pratiqués par les restaurants privés.
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Téléphone : 04 75 39 13 64

Les repas sont produits et servis par les éléves du lycée dans le cadre de leur formation.
Nous vous remercions de respecter ces horaires : Déjeuner @ 12 h 15 /14 h 15 - Diner ¢ 19 h 15/ 21 h 30

ATTENTION : LE LYCEE HOTELIER DE LARGENTIERE EST PLACE EN “URGENCE ATTENTAT”, (niveau 3 du Plan VIGIPIRATE)

L’ACCUEIL DU PUBLIC AU PORTAIL SE FERA UNIQUEMENT SUR LES CRENEAUX HORAIRES SUIVANTS,
LE MIDI : DE 12H15 a 12H30 ET LE SOIR : DE 19H15 a 19H30

RESTAURANT D’APPLICATION « LA COURONNE D’ARGENT »

MENUS DU MOIS DE DECEMBRE 2023
LE MIDI

Vendredi 01 décembre 2023, midi
Classes de Terminale CAP Cuisine et de CAP HCR,

Menu a 16 €uros (hors boissons)

Entrée
Salade Grenobloise
Plat
Dos de cabillaud a [américaine
Tagliatelle maison a [encre
Carottes, courgettes et navets glacés

Dessert
Chariot de desserts

Lundi 04 décembre 2023, midi
Classes de Terminale CAP Cuisine et de CAP HCR,

Menu a 16 €uros (hors boissons)

Entrée
Quiche lorraine
Plat

Papillote de Cabillaud
Tagliatelles de [égumes

Dessert
Mousse au chocolat 65 %

Vendredi 08 décembre 2023, midi
Classes de Terminale CAP Cuisine et de CAP HCR,

Menu a 16 €uros (hors boissons)

Entrée
Salade Florida
Plat
Blanquette de volaille
Riz pilaf & Variation de légumes glacés
Dessert
Chariot de desserts
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Les menus proposés peuvent étre modifiés § /t//
en fonction des contraintes pédagogiques ou d’approvisionnement, veuillez nous en excuser. ‘L_

Pour information (note de service n°95-249 du 07/11/95 - BOEN n°43 du 23/11/95) :
Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession, de méme que les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le
caractére purement pédagogique de ces restaurants. Les prix demandés n’intégrent en effet pas les charges auxquelles sont
soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc correspondre aux tarifs pratiqués par les restaurants privés.
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Téléphone : 04 75 39 13 64

Les repas sont produits et servis par les éléves du lycée dans le cadre de leur formation.
Nous vous remercions de respecter ces horaires : Déjeuner @ 12 h 15 /14 h 15 - Diner ¢ 19 h 15/ 21 h 30

ATTENTION : LE LYCEE HOTELIER DE LARGENTIERE EST PLACE EN “URGENCE ATTENTAT”, (niveau 3 du Plan VIGIPIRATE)

L’ACCUEIL DU PUBLIC AU PORTAIL SE FERA UNIQUEMENT SUR LES CRENEAUX HORAIRES SUIVANTS,
LE MIDI : DE 12H15 a 12H30 ET LE SOIR : DE 19H15 a 19H30

RESTAURANT D’APPLICATION « LA COURONNE D’ARGENT »

MENUS DU MOIS DE DECEMBRE 2023
LE MIDI

Vendredi 15 décembre 2023, midi
Classes de Terminale CAP Cuisine
et de Terminale CAP HCR,

Menu a 25 €uros (hors boissons)

Entrée
Salade Hawaienne

Plat
Dorade entiére réti beurre marseillais
Risotto au safran,
Flan de brocolis a Cail et Purée de choux fleur

Dessert
Tarte aux marrons, glace maison au Bailey's

Vendredi 22décembre 2023, midi
Classes de Terminale CA®P Cuisine et de CAP HCR,

Menu a 30 €uros (hors boissons)

Entrée
Mousse d’avocat au saumon _fumé
Plat
Filet de beeuf en brioche sauce périgourdine
Purée de Pommes de terre a la truffe,
Légumes du moment glacés

Dessert
Biiche de Noél Pistache Griotte
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Les menus proposés peuvent étre modifiés § /t//
en fonction des contraintes pédagogiques ou d’approvisionnement, veuillez nous en excuser. CL_

Pour information (note de service n°95-249 du 07/11/95 - BOEN n°43 du 23/11/95) :
Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession, de méme que les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le
caractére purement pédagogique de ces restaurants. Les prix demandés n’intégrent en effet pas les charges auxquelles sont
soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc correspondre aux tarifs pratiqués par les restaurants privés.



